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RESUMO

O Oleo vegetal esta presente em grande maioria nos lares brasileiros e em
estabelecimentos comerciais. A falta de conhecimento sobre o descarte correto esta
acarretando em agravantes para a saude do meio ambiente e da populagdo em
geral. Algumas estimativas mostram que quando o 6leo de fritura € descartado de
forma inadequada, e assim chegando & corpos hidricos, pode contaminar cerca de
um milh&o de litros de agua, quantia essa suficiente para uma pessoa consumir por
durante 14 anos. Em face deste panorama, este estudo teve como objetivo propor
um meétodo de reutilizacdo do 6leo vegetal usado e apresentar o custo para a
confeccédo de barra artesanal do sabao. A fabricacdo artesanal do sabdo em barra
ficou em média 41% mais barato do que o sabdo encontrado em mercados e
distribuidoras que é feito de maneira industrial e em grande escala. Constatando que
a reutilizacéo do 6leo de fritura na forma de sab&o caseiro é uma pratica rentavel e
sustentavel, pois além de proporcionar que grandes quantidades de litros de agua
nao sejam contaminadas a sensibilizacdo da populacdo j4 estard sendo feita,
mesmo que de maneira discreta, surtindo efeitos benéficos a populacdo e ao meio
ambiente.

Palavras chave: Reutilizacdo, Meio Ambiente, Oleo de Fritura Usado.



ABSTRACT

The vegetable oil is present in most Brazilian homes and businesses. The lack of
knowledge on proper disposal is resulting in aggravating the health of the
environment and the population in general. Some estimates show that when the
frying oil is disposed of improperly, and so will getting water bodies, can contaminate
approximately one million liters of water, this amount enough for a person to
consume for 14 years. Given this backdrop, this study aimed to propose a method of
reusing the used vegetable oil and present the cost for making handmade soap bar.
Artisanal manufacture of bar soap was on average 41% cheaper than soap found in
markets and distribution which is made of industrial and large-scale way. Noting that
re-use of frying oil in the form of homemade soap is a profitable and sustainable
practice, as well as providing large amounts of liters of water is not contaminated
public awareness is already being done, even if discreetly, having an beneficial
effects for the population and the environment.

Keywords: Reuse, Environment, Frying Oil Used.
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INTRODUCAO

O Brasil possui uma grande area agricultavel, com grande diversidade
climatica e rica em espécies vegetais oleaginosas. Estas caracteristicas lhe
conferem um grande e variado potencial de extracdo de Oleo vegetal, assim,
refletindo na preparacéo de diferentes opcdes de alimentos. O 6leo vegetal, também
conhecido como Oleo de plantas, mantem sua caracteristica, a temperatura
ambiente liquida, pois conttm uma mistura de acidos gordos saturados,
monoinsaturados e poli saturados. (PEREIRA, 2015).

O oleo vegetal tem como matéria as gorduras obtidas por meio de plantas e
sementes como o0 caju, a linhaca, o girassol, o buriti, a mamona; grdos como o
milho, a soja ou também por outros alimentos de origem vegetal tais como o
abacate, azeitona, abdbora, a canola, entre outros. Apds o processo de refino e
producao, o 6leo obtido pode ser utilizado ndo s6 na preparacéo de alimentos, como
também em componentes de lubrificantes, itens de pintura ou como componente de
combustivel. (COSTA NETO et al., 1999).

Quando o residuo do 6leo de cozinha, gerado diariamente nos lares,
industrias do ramo alimenticio e estabelecimentos do pais, devido a falta de
informacédo e sensibilizacdo da populacdo, acabam despejando diretamente em rios
e riachos ou simplesmente em pias e vasos sanitarios, indo parar nos sistemas de
esgoto causando o entupimento dos canos e o0 encarecimento dos processos das
estacbes de tratamento, além de acarretar na poluicio do meio aquatico.
(CASTELLANELLI et al. 2007, apud PITTA JUNIOR 2009).

Para Pereira (2015), ao 6leo entrar em contato com a agua impede que a luz
solar entre em juncdo diretamente com esse ecossistema, proporciona que haja
diminuicdo de oxigénio e desacelera o crescimento de plantas, interfere no
escoamento da agua e, assim impossibilita a vivencia desses organismos. Quando o
6leo entra em contato com solo, sendo derivado de lixdes ou mesmo aquele que
escorre pelos rios, ele se acumula em suas margens impermeabilizando-os,
podendo assim proporcionar o agravo das enchentes. E ainda ressalta que algumas
estimativas mostram que um litro de 6leo vegetal é capaz de poluir cerca de um
milhdo de litros de agua, quantia suficiente para que uma pessoa consuma por

aproximadamente 14 anos. A poluicdo pelo 6leo proporciona no encarecimento de
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tratamento da agua em até 45%, além de poder aumentar o efeito estufa, j& que o
contato da agua poluida pelo 6leo ao desembocar no mar gera uma reacao quimica
que libera gas metano, um componente muito mais agressivo que o gas carbdénico.

Em alguns paises existem normas estabelecidas para o descarte do 6leo
utilizado em fritura, porém, no Brasil ndo h& leis e regulamentacdo especifica que
tratem dos residuos do 6leo vegetal utilizado em frituras. (ANS; MATTOS; JORGE,
1999). Entretanto, a Resolucédo de N° 430 do Conselho Nacional do Meio Ambiente,
exige que o0s Oleos vegetais e gorduras animais sO poderdo ser lancados
diretamente no corpo receptor se obedecerem aos padrdes estabelecidos de até
50mg/L. (CONAMA, 2011).

Constatado, entdo, a inexisténcia de uma regulamentacao, juntamente com
a desinformacéo por parte dos estabelecimentos comerciais é de suma importancia
apresentar métodos rapidos e simples que permitam conhecer a reutilizacdo dos
Oleos de fritura. Devido o descarte em locais inapropriados acarretam ndo s6 a
poluicdo do lencol freatico como do solo, a sua reutilizacdo torna- se de suma
importancia para a preservacdo do meio ambiente e a preservacdo da qualidade da
saude da populacdo. Este estudo pretende destacar o0s principais impactos
ambientais ocasionados pelo descarte do 6leo de fritura, contribuindo assim a
adocdo de boas praticas e consequentemente a reducdo dos desequilibrios

ambientais ocasionados.
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2 REVISAO DE LITERATURA

2.1PRODUCAO DE OLEO DE SOJA NO BRASIL.

Segundo a Companhia Nacional de Abastecimento (CONAB), o Brasil esta
em segundo no ranking mundial de maiores produtores de soja, logo atras dos EUA
com aproximadamente 89,507 milhdes de toneladas, em 30,703 milhdes de hectares
de area plantada segundo dados da producdo mundial 2013/2014. Com a crescente
producdo de soja no Brasil, chegando, a 85,656 milh6es de toneladas, em uma area
plantada de 30,135 milhdes de hectares. Em 2014 as exportacdes brasileiras
fecharam o ano em aproximadamente 45,7 milhdes de toneladas, ou seja, valor
recorde, mais de 7% superior ao exportado no ano de 2013, com um valor de mais
de 23,27 bilhdes de délares. Ja em 2015, com o0 aumento de importacdo chinesa e
0S precos internacionais em baixa, € esperada uma exportacdo proxima de 49,6
milhdes de toneladas, com um esmagamento interno de 41 milhdes de toneladas.
(BRASIL, 2015).

Apesar de possuir um dos menores percentuais de contetdo oleaginoso, o
Oleo de soja apresenta baixo custo na producédo, fator que contribui para a reducdo
do preco de revenda e, por conseguinte, um aumento de popularidade e consumo,
sendo usado largamente no processo de fritura, acompanhado, em menor escala,
por outros tipos de 6leos vegetais e gordura vegetal hidrogenada (COSTA NETO et
al., 1999).

Sendo entdo o Oleo vegetal, um dos itens mais consumidos na refeicdo do
brasileiro, pois segundo Nogueira e Beber (2009) além da utilizacdo em frituras ele
esta presente na composicdo de leguminosas, carnes e frutas e pode ser parte
integrante na fabricacdo de outros alimentos, como pées e massas. A popularidade
da soja na producéo de Oleo vegetal se deve ao fato de ser encontrada com maior
facilidade no cenario brasileiro.

Para Nunes (2007), o Oleo vegetal que é consumido no Brasil, mais de 84%
sao utilizados para fins alimenticios e aproximadamente 16% para fins industriais. O
consumo estd em torno de 3,72 milhdes de toneladas, sendo o 6leo de soja 0 mais
consumido, chegando a 3,2 milhdes de toneladas em 2006/07 ou 86% do total

consumido.
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Embora haja beneficios entre os Oleos, pode se notar variagbes na
quantidade de calorias, gorduras, carboidratos e proteinas, como explicado no
Quadro 01.

Oleos Vegetais Calorias Gorduras Carboidratos Proteinas
Oleo de Soja 108Kcal 12,009 0,009 0,009
Oleo de Girassol 120 kcal 13,60g 0,009 0,009
Oleo de Canola 108Kcal 12,009 0,00g 0,009
Azeite de Oliva 119kcal 13,509 0,009 0,009

Fonte: FATSECRET (2015).
Quadro 01. Comparativo entre 6leos vegetais por colheres de sopa.

2.2 INSOLUBILIDADES EM AGUA

De acordo com Pereira (2015), 6leos sao substancias insolaveis
em agua (hidrofébicas), pois sdo formados predominantemente por ésteres de
triacilglicerdis (produtos resultantes da esterificacdo entre o glicerol e acidos graxos),
porém sao sollveis em solventes organicos. Em funcao desta imiscibilidade e por
possuir densidade menor que a agua, quando lancados em mananciais, emerge
para a superficie.

Na superficie formam peliculas oleosas que além de diminuir e,
ou acabar com a tensédo superficial da agua, dificulta a entrada de luz e oxigenacao
da agua por forma uma pelicula oleosa, comprometendo, assim, a base da cadeia
alimentar aquatica, os fitoplanctons e resultam consequentemente na mortandade
de peixes e de todas as formas de vida no local afetado. (SAMPAIO, 2003;
ALMEIDA, 2002).

2.3 FORMA E DESCARTE DE OLEO NO MEIO AMBIENTE

Segundo a Companhia de Saneamento Basico do Estado de S&o Paulo-
Sabesp (2012), o 6leo de fritura ndo podera ser jogado nos ralos e vasos sanitarios
dos iméveis, mesmo que as estacbes de tratamento estejam preparadas para

recebé-los. Sugere gque seja armazenado em garrafas PET e deixado em pontos de
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entregas para que empresas especializadas facam a coleta desse 6leo. Informa
também que sejam feitas a instalacdo de caixas retentoras de gordura nas
residéncias e nos estabelecimentos comerciais do ramo alimenticio.

Estima-se que no Brasil é descartado cerca de 44 milhdes de toneladas de
lixo, sendo que apenas 40% recebem a destinacdo correta. O Oleo vegetal apos ser
usado é um residuo de dificil descarte, pois ndo possui uma destinagdo correta e
nem mesmo tratamento, além de impermeabilizar o solo dificultando que a agua
alcance ao lencol freatico (TEIXEIRA, 2004).

Para Alberici e Pontes (2004) e Almeida (2002), quando descartado na rede
coletora de esgotamento sanitario, em pias e vasos sanitérios o Oleo se esfria e se
acumula nas canaliza¢Bes formando uma crosta de gordura, contribuindo para a sua
obstrucdo. Para a retirada do 6leo ou desentupimento das tubulagbes, que deve ser
realizada periodicamente, sao utilizados produtos quimicos téxicos, como a soda
caustica. Tais medidas aumentam o custo do seu tratamento de esgoto em até 45%,
além de contribuir para a ocorréncia de enchentes e proliferacées de doencas, caso
a desobstrucéo da tubulacdo ndo ocorra. (BIODISELB, 2007).

Ap6s o O6leo vegetal ser reutilizado ele sofre alteragdo em suas
caracteristicas fisicas e quimicas, pelo fato de haver uma alta temperatura no
processo de fritura. Ele passa a ser tornar viscoso e escuro, liberando um odor
desagradavel, sendo inutilizado para novas frituras, adquirindo caracteristicas
guimicas nocivas a saude. Quando o 6leo de fritura é despejado no meio ambiente
ele provoca impactos significativos, pois quando entra em contado em corpos
hidricos, em funcdo de ser menos denso que a agua, forma uma pelicula oleosa que
dificulta a troca de gases da agua com a atmosfera, diminuindo o oxigénio e assim,
aumentando a mortandade de peixes. (REIS; ELLWANGER; FLECK, 2007).

2.4 EDUCACAO AMBIENTAL

Para Junior (2009), educacdo ambiental consiste em proporcionar que a
populacdo tenha um senso critico e global sobre as questdes ambientais, que
possam ter uma posicdo consciente e adequada das atividades relacionada a
conservagao dos recursos naturais, para uma redugao do consumo desenfreado e

da melhoria qualidade de vida das atuais e futuras geracdes. Sendo a escola o
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principal meio de apresentar educacdo ambiental através de projetos que visem
expor a real situacéo dos residuos soélidos que é um dos principais temas ambientais
da atualidade.

A Educacdo Ambiental vem sendo muito debatida atualmente, pois nota-se a
necessidade de melhorar o mundo em que se vive, com 0 aumento populacional
crescendo a cada dia alavanca o numero de possiveis poluidores caso nao sejam
sensibilizados sobre as questfes ambientais. O grande namero de industrias € outro
fator que contribui para a diminuicdo na qualidade de vida, pois com 0 seu processo
produtivo liberam grandes quantidades de efluentes e gases potencialmente
prejudiciais & saude. Atualmente com as questdes ambientais sendo mais debatidas
e com uma maior fiscalizacdo dos 6rgaos publicos, nota-se que empresarios e a
populacdo em geral esta mais sensibilizada. (CUBA, 2010).

Diante deste panorama, considerando as formas de descarte inadequado, se
faz necessario a informacdo e pratica de educacdo ambiental no ambito dos
geradores de residuos oleosos, com vistas a proporcionar uma destinacdo final

adequada para o grande volume até entdo descartados indevidamente.

2.5. LOGISTICA REVERSA E RECICLAGEM DE OLEO USADO

Para Pitta Junior et al. (2009), retorna o 6leo de fritura a producdo, como
matéria-prima, além de agregar valores econdmicos, diminui o custo final de
producédo, pois ndo estara usando uma nova matéria-prima de origem virgem, além
de preservar 0 meio ambiente e trazer uma imagem ecologicamente correto da
empresa perante o publico consumidor. O autor supracitado ressalta que 0 processo
de logistica reversa s6 sera sustentavel se os custos de operacao e procedimentos
forem menores que o valor da matéria retornada. Informa também que para a sua
reutiizacdo se tornar possivel é necessario que ocorra processos de
acondicionamento, coleta, armazenagem e transporte até o local de produgéo.

Neste contexto a logistica reversa € uma alternativa viavel, que pode
proporcionar um retorno ambiental, além do retorno econémico pelo novo produto
formado a partir do residuo oleoso. Contudo na regido Amazonica ainda nédo é
possivel identificar nenhuma empresa do ramo de producéo e distribuicdo de Oleo

gue receba o produto utilizado para recicla-lo em forma reversa.
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Para Kunzler e Schirmann (2011), reciclar o 6leo proveniente de fritura ndo é
um processo complexo, que depende somente da sensibilizacdo da populacdo em
relacdo aos problemas ambientais ocasionados pelo descarte inadequado do
mesmo. Sendo dessa forma a fabricacdo de sabdo uma alternativa simples
encontrada para a sua utilizacdo e que pode contribuir para a diminuicdo de
problemas ambientais.

Sendo confirmado este beneficio Santos et al. (2013), comentam que reciclar
o 6leo de fritura, o qual antes era despejado no meio ambiente e levando-o a danos
que talvez fossem irreversiveis, recicla-lo ndo serd apenas ecologicamente correto,
mas beneficiar4, também de forma lucrativa, o cidaddo brasileiro tornando um ciclo
sustentavel. Ja que gera uma diminuicdo significativa na quantidade de 6leo que é
descartado no meio ambiente, mas ressalta que se devem tomar os cuidados

necessarios, no processo de reutilizacdo e reuso, pois utiliza de produtos quimicos.

2.6 HISTORIA E REACAO DE PRODUCAO DO SABAO

De acordo com Alberici e Pontes (2004), foram encontrados durantes
escavacoes na antiga babilénia, cilindros de barro datados de aproximadamente
2.800 antes de Cristo, com evidencias de um material com caracteristicas parecida
com o sabdo. Com relatos em suas inscricdes que os habitantes emergiam em
fervura gorduras e cinzas para se obtiver esse material, mas que ndo mencionavam
a sua finalidade. Ressaltam também que segundo uma lenda romana, no Monte
Sapo era realizada sacrificios de animais e que ao chover escorria uma mistura de
sebo derretido com cinzas, as mulheres romanas ao verem isso aplicavam essa
mistura em suas roupas notando que elas ficavam mais limpas, colocando em téo o
nome de sabdo e a reacdo para obtencdo de saponificacdo. Sendo a primeira
patente de fabricacdo do sab&o datada de 1791.

A fabricacdo de sab&o usa o processo de saponificacdo, conhecida também
como hidrdlise alcalina, que € quando o sabdo é oriundo de uma reacao de gordura
ou 6leo em sais alcalinos de acidos graxos mais glicerol sob pressao e aguecimento
moderado. (OLIVEIRA; LUZ; FERREIRA, 2006).
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3 OBJETIVOS

3.10BJETIVO GERAL

Propor um método de reutilizacdo do 6leo vegetal usado e apresentar o

custo para a confeccéo de barra artesanal do sabéao.

3.2 OBJETIVOS ESPECIFICOS

o Demonstrar como é feita a reciclagem do 6leo;

. Apontar 0s impactos ambientais ocasionados pelo descarte
inadequado;

. Verificar o custo beneficio para reutilizacdo correta;

. Contribuir para adocdes de préaticas sustentaveis.
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4 METODOLOGIA

Segundo o Instituto Brasileiro de Geografia e Estéaticas (IBGE), o municipio
de Ariquemes possui bioma Amazonico, e esta situado a uma latitude 9°54'22.92"S
e longitude 63° 1'59.13"0. Localizada as margens da BR-364 e a cerca de 200 km
da capital Porto Velho-RO. Possui uma &rea de unidade territorial de
4.426,571(km2), com uma populacdo estimada para o ano de 2014 de 102,860 mil
habitantes. (BRASIL, 2014).

@Comarca
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Fonte: BRASIL 2014.
Figura 1: Mapa do Estado de Rondbnia
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Constatando-se o grande potencial de geracdo de Oleo usado e a
probabilidade certa do descarte inadequado por alguns dos usuéarios do 6leo como
matéria-prima, nota-se a partir da pesquisa bibliografica que o sabdo constitui uma
boa alternativa para o reuso do Oleo usado, pois atravées do processo de
saponificacdo permite que um residuo de fritura que anteriormente descartado
inadequadamente no meio ambiente seja inserido novamente no processo de
producdo de um novo produto, o sabdo que pode ser consumido pelo préprio
usuario num processo sustentavel e ecologicamente correto.

Para Godoy et al. (2010), ap6s o 6leo de fritura ser utilizado, deve-se
armazenar as sobras, ao invés de joga-las diretamente no ralo ou na lixeira. O
armazenamento pode ser feito em uma garrafa PET com tampa (Figura 03). Nao se
recomenda utilizar garrafas de vidro, pois as mesmas podem quebrar e derramar
seu conteudo e provocar acidentes. O passo seguinte é encaminhar o 6leo para uma

destinagcao adequada, seja para fazer biodiesel, seja para sabao ou outros.

Fonte: Bauru Noticias 2015.
Figura 2: Armazenamento do 6leo de Fritura em Garrafa PET.
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4.1 MATERIAS PARA CONFECCAO DO SABAO CASEIRO

Para a fabricacdo do sabdo de forma caseira os produtos necessarios sao: 5
litros de 6leo usado coado; 1 copo americano de fuba; 500 mililitros de detergente
liquido de coco; 1 litro de soda caustica liquida; 1 litro de agua fervente. (GODOQY et
al., 2010).

4.2 MODO DE PREPARO DO SABAO.

O preparo do sabado deve se dar em um balde ou bacia de plastico. O 6leo
deve ser coado e colocado junto com o fubd, detergente e soda caustica, sendo
necessario mexer bem. Depois de misturados, acrescenta-se a agua fervente,
mexendo por 40 minutos sem parar. A massa deve ser colocada em uma forma,
descansando-a por 12 horas até endurecer, diferentemente de Godoy et al. (2010),
0s quais deixam descansar por 24 horas. Se colocado em recipiente Unico, 0s cortes
no formato desejado devem ser feitos antes de a barra endurecer completamente.
(Adaptado de GODOQY et al. 2010).

Fonte: Arquivo do Autor
Figura 3: Fase inicial do preparo do sabdo, com todos os produtos dissolvidos.
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Fonte: Arquivo do Autor

Figura 4: Apresentacdo do sabao ja misturado por 40 Minutos

Fonte: Arquivo do Autor

Figura 5: Massa pronta Ap6s descansar por 12 Horas.



Figura 6: Sabéo ja cortado em tamanho desejado e pronto para o uso.

Para apresentar o custo de fabricagdo foram pesquisados em 3 mercados, 2
distribuidoras e em 3 mercearias, o valor dos produtos utilizado para a confec¢ao do
sabdo caseiro e, assim, apresentar um preco médio de cada item. E importante
destacar que a pesquisa realizou-se no més de Agosto/2015 na cidade de

Ariquemes/RO, podendo entdo ocorrer variagbes no preco dos produtos nos meses

seguintes.

PRODUTO PRECO MEDIO
OLEO DE FRITURA R$ 2,00/L
SODA CAUSTICA R$ 13,00/L
FUBA R$ 2,00/ 1 kg
DETERGENTE LIQUIDO R$ 1,50/ 500 ml

Fonte: Do Autor

Quadro 02. Precos médios de cada produto.

E importante ressaltar que os precos apresentados podero variar conforme

o estabelecimento em que for realizada a compra.




PRODUTO QUANTIDADE PRECO
OLEO DE FRITURA 5/L R$ 10,00
SODA CAUSTICA 1/KG R$ 13,00
FUBA 160/g R$ 0,10
DETERGENTE LIQUIDO 500 ml R$ 1,50
TOTAL - R$ 24,60

Fonte: Do Autor

Quadro 03. Preco total dos produtos para confeccao.
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Nota-se que fora apresentado o preco do Oleo de fritura, pois o mesmo

encontra-se facilmente para compra na Feira do Produtor Rural de Ariguemes/RO.
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5 RESULTADO E DISCUSSAO

Em relacéo aos métodos empregados para descarte de residuo oleoso (Oleo
usado), com base no levantamento bibliografico e de campo pode-se afirma que
grande parte desse residuo produzido ndo possuiu uma destinacdo final adequada
ambientalmente. Dessa forma, constatou-se que dentre os processos de destinacao
final adequada ambientalmente o processo de transformacdo em sab&do, com o uso
da matéria-prima (6leo usado) é possivel e viavel ao usuario e benéfica ao meio
ambiente. Este Ultimo é altamente beneficiado pelo principio da prevencado, onde
anteriormente existia a possibilidade de contaminacéo fisica e quimica da agua, do
solo e do ar, agora é possivel, com o auxilio da educacdo ambiental e da reutilizacédo
evitar que grandes quantidades de residuos oleosos contamine o0 meio ambiente,
pois, reutiliza o que anteriormente era descartado de maneira indevida, e o
transforma nesse novo produto, o sabao.

Conforme estudo realizado por Belo et al (2014), no municipio de
Barreirinha-AM, grande maioria dos entrevistados cerca de 86% nao tem
conhecimento sobre alternativas de reciclagem do 6leo vegetal, sendo que 71%
desconhecem quais os danos ambientais sao provocados pelo descarte em locais
inadequados, ressalta que o restante 29% estao cientes sobre os danos ambientais,
mas que descartam de maneira inadequada pela falta de conhecimento superficial e
de orientacdes, afirmam ainda nao terem opc¢des de locais onde possam encaminhar
seu Oleo vegetal usado. Diante deste panorama foi elaborada uma cartilha
educativo-informativa sobre o descarte do 6leo, a fim de colaborar para adocdes de
praticas que visem minimizar o descarte do 6leo vegetal usado e ao mesmo tempo
apresentar uma alternativa para sanar esse descarte de maneira que seja
reutilizado, passando a trazer ganhos ambientais e econdmicos as partes
envolvidas.

E importante ressaltar que o sabdo industrializado encontrado em
mercados, mercearias e distribuidoras, estd em média R$ 4,50 o quilograma, 32%
mais caro do que o confeccionado de maneira artesanal. Utilizando o 6leo de fritura
doado, o custo ficou em média, R$ 14,60 rendendo cerca de 8 Kg de produto pronto

ao uso, comprovando, entdo, seu baixo custo de fabricagédo, sendo possivel a venda
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para outras pessoas, OU mesmo para 0 uso proprio, pois fica em media 41% mais
barato do que o sabao industrial.

Nota-se necessario o aumento das praticas de educagdo ambiental junto a
populacdo, uma vez que se percebem informacdes inerentes ao processo de
reutilizacdo do Oleo de fritura que devem ser socializados visando a uma protecéo

do meio ambiente e econbmica.



27

CONCLUSAO

Conclui-se que o 6leo de fritura quando descartado em locais inadequados,
proporciona tanto prejuizos ambientais como econdémicos. Reutiliza-lo passa a ser
uma medida de sustentabilidade e controle ambiental, pois se torna rentavel a parte
que ir4 reutilizd-lo e proporcionara que o descarte antes feito em locais
desapropriados seja minimizado.

Assim, entende-se que a reutilizacdo do 6leo de fritura na forma de sabao
caseiro, € uma pratica viavel economicamente, além de proporcionar que grandes
quantidades de litros de agua nao sejam contaminadas a sensibilizacdo da
populacdo ja estard sendo feita, mesmo que de maneira discreta, surtindo efeitos
benéficos a populacdo e ao meio ambiente. Faz-se necessario intensificar as acfes
de orientacdo aos empreendedores geradores do residuo oleoso e dar subsidios

para que possa proporcionar o descarte adequado aos que ainda nao o fazem.
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CARTILHA DE RECICLAGEM DE OLEO

NAO DESCARTE SEU OLEO DE COZINHA NO
MEIO AMBIENTE!!!

AGUA E OLEO NAO COMBINAM NAO DESCARTE NA PIA

Quem joga 6leo
na pia, trata
assim a natureza.

O 6leo é um contaminante, pois 1 litro pode contaminar cerca de 1 milhao de
litros de agua

FACA SUA PARTE RECICLE SEU OLEO!!!

ARMAZENE SEU OLEO EM ARMAZENE SEU OLEO EM
GARRAFAS PET TAMPADAS E GARRAFAS PET TAMPADAS E
ENCAMINHE PARA RECICLAGEM ENCAMINHE PARA RECICLAGEM




