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RESUMO

A contextualizacdo no processo de ensino/aprendizagem vislumbra trazer processos
e ou acbes do cotidiano para a sala de aula, ao mesmo tempo em que visa
aproximar o dia-a-dia do aluno do conhecimento cientifico. Esse trabalho além de
refletir sobre a realidade do ensino de Quimica no ensino basico, tem como objetivo
a elaboracdo de uma proposta metodolégica que estimule a aprendizagem em
Quimica Orgéanica a partir de uma visita a uma padaria, para visualizar o processo
de fermentacdo em paes e bolos, bem como conhecer os ingredientes (substancias)
utilizados na fabricacdo desses produtos. A visita sera a acao inicial para estimular a
busca do conhecimento que sera fortalecido pelas informacdes adquiridas atraves
da pesquisa, 0 que proporcionarada abertura de um leque opg¢bes que irdo além do
conhecimento Quimico, tornando o aluno o sujeito a aprendizagem, ao mesmo

tempo em que contribui para a formagéo e um cidadao critico.

Palavras-chave:Ensino de Quimica, Panificacdo, Processo de Fermentacdo e

Quimica organica.



ABSTRACT

The context In the teaching / learning glimpses bring everyday processes and OR
Actions for a classroom, at the same pace the seen Approaching the day-to-day
student of Scientific Knowledge. This Work In addition to reflecting About the Reality
of Chemistry Teaching not basic education, aims to one Preparation of a
methodological proposal What stimulates learning in Organic Chemistry from a visit a
bakery one paragraph view the fermentation process in paes and cakes, As Well As
know ingredients (substances) used nd fabricacion these products. The visit will be a
paragraph initial action Encourage the pursuit of knowledge What will be
strengthened by the information acquired through the research, What will provide an
opening hum range options the Iran addition to chemical knowledge, making the
student the subject learning, at the same pace which contributes to the formation and

hum Citizen critical.

Keywords: Teaching Chemistry, baking, fermentation and organic chemistry

process.
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INTRODUCAO

A educacao escolar tem passado por grandes mudancas e ainda segue o
objetivo de melhor desenvolvimento para o futuro, porém na era contemporanea
ainda se tem seus contrapontos sobre as dificuldades que os professores encontram
em sala de aula, principalmente nas matérias dos cursos de ciéncias exatas.
(DOURADO, 2006).

Nos ultimos anos a educacdo tem apresentado nos discursos politico como
meio de interagir no contexto das transformacgdes sociais onde se faz necessario as
possiveis mudancas no ambiente escolar, pois esses discursos mostram a
importancia de compreender a educacao nas transformacfes do movimento politico,
econdmico, cultural e social ocorrido de forma globalizada, sendo esse movimento
que exige um perfil de homem participativo que transforma e é transformado em
suas relacdes sociais.(VIEGASEOSORIO, 2007)

Segundo Wartha (2013) em relagcdo com o ensino de Quimica ao se falar em
cotidiano, ha um tipo de consenso, principalmente entre os professores do ensino
médio, pois o termo é de grande dimensao conhecido aos olhos da maioria e, € uma
abordagem facil de ser trabalhada em sala de aula.

Com a interacdo com o mundo o Ensino de Quimica faz com que o aluno
tenha um conhecimento de melhor qualidade, portanto, se constitui como
instrumento de grandes significados para trazer a compreensao das transformacgdes
e das propriedades de diversos materiais. (FARIA; RIBEIRO, 2010).

De acordo Rosa e Tosta(2008), entende-se que a disciplina escolar em
Quimica é como um conjunto de teorias, atividades, materiais, documentos e acdes
pedagdgicas,que levampara junto do ambiente escolar, com discursos renovados e
hibridizados reconhecidos por professores, alunos edemais envolvidos no campo de
conhecimentos relacionados com o ensino da Quimica.

O processo do ensino e aprendizagem relacionado na contextualizagdo da
Quimica com outras disciplinas e com assuntos rotineiros se torna de grande
importancia para que se haja uma compreensédo de forma clara e objetiva, sendo
esta defendida por diversos educadores, pesquisadores e grupos associados a
educacdo como um meio de fornecer ao aluno uma educacéo para a cidadania com

uma aprendizagem significativa dos contetudos. (SOUZA, 2011).
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Para Ricardo, (2012), a problematizacdo esta relacionada ao cotidiano dos
alunos, portanto procura avancar um espaco limitado para outros contextos em
outras situacbes, além do mais também estd ligada coma aprendizagem de
assuntos historico-social de grande significado para o aluno, havendo uma
aproximagdo com a contextualizagdo presente nos Parametros Curriculares
Nacionais, (PCNs) a qual é bem entendida quando se considera em aspectos
pedagogicos.

Nos dias atuais, vivemos em um mundo influenciado pela ciéncia e pelas
grandes inovacgfes da tecnologia cientifica em todas as esferas do comportamento
humano, onde o educando tem a responsabilidade em levar o aluno a reflexdo sobre
seu ambiente concreto e, consequentemente, a uma consciéncia critica que lhe de
oportunidades em transformar e intervir nessa realidade e nesse ambiente, portanto
€ necessario que o aluno, incorpore os conhecimentos adquiridos, 0s quais se

tornardo parte da sua vida e serdo transferidos para a pratica social.



13

2 OBJETIVOS

2.1 OBJETIVO GERAL:

Utilizar os processos quimicos da padaria como instrumento motivador para o

ensino da quimica orgéanica, em especifico o processo de fermentacao.

2.2 OBJETIVOS ESPECIFICOS:

Relacionar contetdos de Quimica organica com o cotidiano, que possibilita unir a
teoria com a pratica.

Trabalhar com proposta metodolégica que priorize a contextualizacdo em
concordancia com os pressupostos da educacdo contemporanea, dispostos nos

Parametros Curriculares Nacional do Ensino Médio (PCNEM).
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3 METODOLOGIA

Este estudo é do tipo revisdo de literatura mediante a elaboracdo de uma
proposta metodoldgica, a qual para Santos (2012) também € chamada de revisao
bibliografica, estado da arte ou estado do conhecimento, onde visa demonstrar o
estagio atual da contribuicdo académica em torno de um determinado assunto, pois
proporciona uma visdo abrangente de pesquisas e contribuicbes anteriores,
conduzindo ao ponto necessario para investigacdes futuras e desenvolvimento de
estudos posteriores, e também comprovando a relevancia académica do trabalho

realizado por um pesquisador.

A busca do material bibliogréfico deu-se nos seguintes documentos aplicado através
da busca de artigos de dados eletrbnicos, a saber: google académico (pesquisa
avancada) e Scientific Eletronic Library Online — SciELO, e livros da biblioteca Julio
Bordignon da Faculdade de Educacédo e meio Ambiente (FAEMA), que relata os

assuntos em questéo, os quais contribuiram a elevar a melhor compreensao.

As pesquisas realizadas estdo no espac¢o de tempo compreendido entre 2000
a 2015, sendo utilizadas para o trabalho 36 referéncias no total. Destas: 22 foram
encontradas em periédicos cientificos, 1 em lingua estrangeira, 15 em livros e 6
representando dissertacdes, monografias e teses. Onde a busca do material afim
deu-se no periodo entre os meses de fevereiro a maiode 2015 sendo de Lingua
Portuguesa e Espanhola; onde as palavras-chave utilizadas foram: Ensino de

Quimica, panificacéo, processo de fermentacédo e Quimica organica

A proposta metodoldgica desenvolvida neste trabalho encontra-se descrita na

pagina 22.
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4 REVISAO DE LITERATURA

4.1 ENSINO DE QUIMICA NO BRASIL VOLTADO PARA O ENSINO BASICO NA
ERA CONTEMPORANEA: PROBLEMAS E ALTERNATIVAS

A Quimica € um dos conhecimentos responsaveis por estudar a matéria,
composicao, estrutura e as transformacdes que ela sofre o que torna a aplicabilidade
dos conceitos abordados de extrema importancia para a vida dos cidadaos.
(SANTOS, et al, 2008).

Com base nosaprendizados dos conceitos que sao trabalhadoscom os
alunos, os conhecimentos basicos de Quimica nas séries iniciais sdo fundamentais,
pois os alunos possuem certa curiosidade e vontade de conhecimentos tipica da
infancia. (SILVA, 2007).

A contextualizacdo do conhecimento quimico tem sua valorizagdo cultural
humana ainda pouco difundida, pois, o ensino de Quimica tem sido afastado do
ensino médio em um entendimento de que sua importancia seria apenas o inicio
para preparar 0s estudantes para 0 acessoas universidades, porquanto o efeito
maior desse conhecimento é manifesto as pessoas, quando € pedido para falar a
respeito da Quimica. (ROGADO, 2007).

Para Bernardelli (2004) o aprendizado em Quimica exige compromisso com a
cidadania, com a ética e com a mudanca na atitude do professor em relacdo a sua
pratica didatico-pedagdgica, que deve ser voltada para o ensino ligado diretamente
ao cotidiano do aluno, abordando a esséncia de cada aula de maneira simples para
encorajar os alunos.

De acordo com Venquiaruto, et al., (2011) os saberes em Quimica estdo
associados nas culturas e nas praticas da sociedade que fazem parte do nosso
cotidiano, ou seja em lutas diarias pela sobrevivéncia, ou em simples acfes que
compdem o nosso dia a dia.

O ensino de Quimica no ensino médio € significativo e exige que assuma um
verdadeiro valor cultural como instrumento fundamental em uma educacdo humana
de qualidade, constituindo num meio associado no conhecimento do universo, com
responsabilidade na interpretagcédo do mundo e na ativa da realidade em que se vive.
(PORTO, 2013).
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A educacgdo em quimica esté relacionada diretamente a grandes aspectos, no
sentido de contribuir para o desenvolvimento de competéncias e habilidades através
de contetdos que possam ser contextualizados e discutidos em sala de aula, ou
seja, contribuindo de forma significativa ao processo de aprendizagem dos alunos,
além do mais promove a conscientizacdo acerca de aspectos sociais e o bem estar
da populacdo em geral, atuando, desse modo, na formacéo de cidadaos cientes de
sua importancia na sociedade em que se inserem. (AQUINO, SANTOS E SANTOS,
2010).

De acordo com Lima e Leite, (2012) como parte integrante do curriculo
escolar a disciplina de Quimica do Ensino Médio, vem sendo ministrados durante os
trés anos nos quais se desenvolve um grande nivel de escolaridade, porem no
Ensino Fundamental, os conhecimentos Quimicos sdo explorados de maneira mais
especifica como uma das duas partes que compdem a disciplina de Ciéncias do
nono ano.

Para Joaquin e Garcia, (2000), ensinar a partir de uma problematica influencia
0s estudantes a construir conhecimentos e desenvolver habilidades com
pensamentos importantes para tomada de decisdes, tornando cada vez mais agil em

suas proéprias conquistas futura.

420 ENSINO DA QUIMICA PRECONIZADO PELOS PARAMETROS
CURRICULARES NACIONAIS PARA O ENSINO MEDIO.

De acordo com Nunes e Nunes, (2007) dentre as acgOes realizadas com a
finalidade de programar a reforma educacional brasileira, temos os Parametros
Curriculares Nacionais — PCN, que foram elaborados com o objetivo de determinar o
ensino nos diversos niveis e em areas especificas, porém este documento traz
orientacbes para cada uma das disciplinas obrigatorias na Educacdo Basica,
denominadas Base Nacional Comum.

Para Ricardo e Zylbersztajn, (2007) as impressdes dos formadores acerca
dos Parametros Curriculares e das Diretrizes Curriculares séo variadas, também na
forma como trabalham com esses documentos na formacao inicial oscila entre a
auséncia completa e reflexdes mais aprofundadas.

Segundo Guimaraes (2009), O ensino de ciéncias, pode ser uma estratégia

eficiente para a criacdo de problemas reais que permitam a contextualizacdo e o
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estimulo de questionamentos de investigacao, onde essa perspectiva o contetdo a
ser trabalhado caracteriza-se como resposta aos questionamentos feitos pelos
educandos durante a interacdo com o contexto criado.

A aprendizagem de quimica, nessa perspectiva, facilita o desenvolvimento de
competéncias e habilidades e enfatiza situacbes problematicas reais de forma
critica, permitindo ao aluno desenvolver capacidades como interpretar e analisar
dados, argumentar, tirar conclusdes, avaliar e tomar decisdes. Por exemplo, uma
discussdo sobre combustiveis em sala de aula pode envolver calculos
termoquimicos que permitem obter e comparar a energia fornecida na queima de
uma dada quantidade de combustivel. (BRASIL, 2000)

Os temas relevantes abordam: a importancia do ensino na contextualizacéo,
gue ajuda o professor a valorizar e desenvolver os conhecimentos prévios, ou seja,
a explorar a capacidade dos alunos por meio do desenvolvimento de habilidade e
competéncias de forma interdisciplinar, através de planos de aulas. (BRASIL, 2006).

4.3 TEMAS GERADORES DE APRENDIZAGEM VOLTADOS PARA O ENSINO
DE QUIMICA: CONTEXTUALIZAGAO, PROBLEMATIZACAO E
INTERDISCIPLINARIDADE.

Segundo Lima, et al (2005) a contextualizacdo no ensino de Quimica busca
trazer o cotidiano para a sala de aula, onde ao mesmo tempo procura aproximar o
dia-a-dia dos alunos do conhecimento cientifico, pois tais a¢cdes, nos componentes
curriculares complexas como a Quimica, sdo extremamente importantes. Porém o
ensino de quimica, muitas vezes, tem-se resumido a calculos matematicos e
memorizacao de formulas e nomenclaturas de compostos, sem valorizar 0os aspectos
conceituais.

Para Souza e Martins (2011) o ensino de Quimica voltado a formacdo de
cidadaos capazes de atuar na sociedade de maneira consciente e critica pode obter
melhores resultados quando adota como estratégia didatica o trabalho por meio de
projetos de investigagéo.

De acordo com Correia, et al, (2010) a teoria contemporanea de
aprendizagem faz com que o estudante se torne um participante ativo no processo

significativo, primeiramente, com a valorizacdo de suas concepcbes prévias,
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utilizando como ponto de partida para a construgdo de novos conhecimentos e
tornando a evolugdo conceitual como um produto da interacdo das concepcoes
prévias com novas experiéncias.

Na educacao escolar a problematizacdo torna-se um elemento chave na
mudanca entre a teoria e a préatica, ou seja, entre o fazer cotidiano e a cultura
elaborada, levando em consideragbes também o questionamento dos conteddos
escolares comparado com a pratica social, em funcdo dos problemas que precisam
ser resolvidos no dia-dia das pessoas ou da sociedade. (GASPARIN, 2003).

A problematizacdo € um aspecto essencial a ser contemplado no
desenvolvimento de temas em sala de aula, pois a mesma pode potencializar o
processo de ensino e aprendizagem, atribuindo maior sentido ao que esta sendo

estudado. (HALMENSCHLAGER,2011).

4.4BREVE RELATO HISTORICO DA PANIFICACAO

A panificacdo € uma das artes culinaria mais antiga e sua histéria acompanha
a historia da humanidade, pois os primeiros paes foram elaborados no periodo
neolitico cerca de oito mil anos atras, no periodo que data de 8000 anos a. C a 600
d. C, onde o pao ja era elaborado nos vales dos rios Nilo, Tigre e Eufrates, na antiga
mesopotamia e no vale do rio Hindu. (FOOD INGREDIENTS BRASIL, 2009).

A producao de paes no Brasil passou a ser conhecida no século XIX, pois
antes desta época, o alimento adotado no almoco era o biju de tapioca e no jantar a
farofa, ambos de mandioca, porém visto que nao seriapraticada a fabricacdo de
farinha de trigo. (MACHADO, 2008).

A Panificacdo representa em torno de 36% na industria de alimentares e 7%
na industria de transformacao estéo entre os seis maiores segmentos industriais do
pais, porem busca novos desafios e novas tecnologias que possa permitir sua
afirmacao definitiva como setor de destaque no cenéario econémico (ABIP, SEBRAE,
2009).

Segundo Matos (2009) o setor da panificacdo tem se expandido com a
ampliacdo da influéncia das chamadas padarias e confeitarias francesas e o do péo
do tipo francés, onde sdo produzidos todos os dias nas padarias, sendo 0 mais

consumido no Brasil, além de ser uma das principais fontes caloricas da dieta dos
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brasileiros sendo também um grande gerador de fluxo de clientes dentro das
padarias; em sua grande maioria, micro e pequenas empresas.

Com a sua boa aceitacdo em todo territério nacional, o péo tipo francés pode
apresentar variacbes em suas caracteristicas fisicas e sensoriais, devido
principalmente as mudancas nos ingredientes e nas proporcdes utilizadas, aos tipos
de equipamentos e as condi¢ces de processamento, pois nesse sentido, como parte
de um programa de melhoria das padarias, uma das estratégias para ampliar as
competitividades do péo tipo francés, € estabelecer novos padrées de qualidade
para estes produtos. (ABNT/CEE, 2013).

Para Kolakowski (2014) com o desenvolvimento de produtos para panificagao
com a utilizacdo de matérias-primas alternativas a farinha de trigo tem se fortificado
com a intencdo de promover o aumento de sua qualidade nutricional, sem
comprometé-los sensorialmente.

O segmento da panificacdo é composto por mais de 63 mil panificadoras em
todo o pais; onde a panificacdo esta entre os maiores segmentos industriais do pais.
Sdo mais de 63/mil micros e pequenas empresas onde 96,3% das padarias
brasileiras, atendem em média 40 milhdes de clientes por dia cerca de 21,5% da
populacdo nacional. O setor gera 700 mil empregos diretos e 1,5 milh&o indiretos.
Sua participacdo na industria de produtos alimentares é de 36,2%, e na industria de
transformacao representa 7% do total, pois o recomendado pela OMS (Organizacéo
Mundial da Saude) é que cada pessoa consuma no minimo 60 kg de pao por
ano.(FUNDIPAN/IDPC, 2009).

4.5 PROCESSOS DE FERMENTACAO

A fermentacdo engloba um conjunto de reacdes quimicas controladas
porenzimas, onde as moléculas organicas mais complexas sdo degradadas
emcompostos mais simples, liberando energia em forma de adenosina trifosfato
(ATP). (LUCA, SANTOS E DEL PINO, 2014).

Segundo Zulim, et al (2008) para alcancar o objetivo do tamanho, sabor,
textura do pdo € essencialo processo de fermentacdo, ou seja, o fermento ajudara

no amadurecimento da massa, através de uma reacdo quimica que produz o alcool
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e 0 acido na proteina da farinha, facilitado pela producéo de dioxido de carbono, pois
0 sabor tipico do pdo se desenvolve devido o fermento, além do mais durante o
processo de fermentacdo, o fermento produz varios metabdlitos, onde alguns deles
escapam durante o processo de cozimento, enquanto que outros ficam atras da
massa e formam novos compostos. Isto resulta no desenvolvimento do sabor que
esta camada permeia no miolo do péo.

De acordo com Guimaraes, Oliveira e Silva, (2010) a fermentacao natural
para a producdo de paes tem passado por grandes modificacdespor alguns chefs
gastrondmicos, pois seus efeitos tém importantes beneficios quanto ao sabor,
textura e pelas propriedades nutricionais pois 0 processo de fermentagdo da massa
€ realizado por meio do uso do fermento biologico (levedura), onde € responsavel
pela textura, aroma, pela formacao dos alvéolos internos e pelocrescimento do péo.

Um tempo excessivo de fermentacdo faz com que os pées apresentem casca
de cor pdlida, alvéolos do miolo grossos, textura ruim e sabor e aroma
excessivamente acidos, onde o tempo defermentacdo abaixo do ideal podera
produzir paes de volume reduzido, células do miolo muito fechadas, crosta grossa e

de cor marrom avermelhado.

Figura 1- Paes em processo de fermentacéo Figura 2- Paes depois de assado.

A etapa decisiva na panificacdo é a fermentacdo, que € um processo
bioquimico, portanto as leveduras (fungos) que com a temperatura e pH (que dever
ter carater acido) adequado provoca uma reacdo bioquimica conhecida como

fermentacdo alcodlica que é a transformacdo do agucar ou glicose (C gHi2 Og) em
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gas carbonico (CO ;) e metanol (C 2HsOH), onde o composto formado na equacao
de fermentagdo (C ,Hs/OH) € um composto orgéanico, considerado um alcool por
possuir um grupo hidroxila (OH) ligado a um carbono de cadeia aberta. (NUNES, et
al, 2006).

A fermentacdo alcodlica pode ser resumida pelo seguinte esquema; conforme as

Equacbes 1, 2 e 3.

Cs H12 Og 2 2C,H5s0H+2CO-

Equacéo 1- Converséao da glicose em alcool etilico e gas carboénico.

Além de fermentagdo alcodlica, sdo produzidos em maiores ou menores
medidas outras fermentacfes por parte de certos micro-organismos, formando acido

lactico, acético e butirico.

C6 le 06 > 2C3 H603
Equacao 2- Formagéo do &cido latico pelas bactérias laticas.

A conseguéncia da fermentacao lactica da massa, o 4cido lactico ou seus sais

podem ser atacados por diferentes bactérias produzindo &cido butirico.

2C3Hg O3> C4Hg O+ 2CO, + 2H,
Equacédo 3- Acdo das bactérias butiricas sobre o &cido lactico produzindo acido

butirico, gas carbbnico e hidrogénio.

Em fermentos biolégicos o processo fermentacdo tem a levedura paralisada
em valores de temperatura superiores a 53°C, porém em temperaturas maiores que
43°C sua atividade € reduzida, ou seja, essa propor¢cao para essa reducédo depende
do tempo de contato com o calor, pois em contrapartida a levedura pode conservar-
se em baixas temperaturas, também a 4°C, por exemplo, ela pode se conservar
durante seis semanas sem ter uma redugcéo do seu poder de fermentagéo. Se a
temperatura for a que a levedura gostar e se houver agucares disponiveis, ela ira
fermentar. (CASTRO e MARCELINO, 2012).
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46 PROPOSTA METODOLOGICA: PROCESSOS QUIMICOS DA PADARIA
COMO INSTRUMENTO MOTIVADOR PARA O ENSINO DA QUIMICA ORGANICA,
EM ESPECIFICO O PROCESSO DE FERMENTACAO.

1° Passo: Formacéo de grupos de alunos com seis alunos por grupo.

2° Passo: Sera elaborado juntamente com a turma um roteiro para a visita a padaria,
com horario, observacdes a serem feitas pelos grupos e questionamentos.

3° Passo: Visita técnica a uma padaria seguindo o seguinte roteiro:

e Cada grupo devera fotografarrétulo de produtos utilizados para fazer o pao e
bolos;

e Observacao do processo de fermentacdo em pdes e bolos.

4° Passo: Volta a escola:

e Cada grupo, com posse dos roétulos dos produtos, irdo selecionar as
substancias presentes e para cada substancia elaborar uma ficha que
contenha: nome comum e cientifico, caracteristicas fisicas/quimicase
aplicabilidade.

e Reacdo de fermentacdo: caracteristicas, importancia, reagentes e produtos
envolvidos.

e Na sequéncia deverdo descrever as caracteristicas fisicas e quimicas dos
reagentes e produtos envolvidos na reacdo de fermentacdo e representar a
reagdo de fermentagao.

5° Passo: Apresentacao dos relatérios pelos grupos através de slides.
6° Passo: Fabricacdo na escola.

e Cada grupo irA buscar junto a comunidade receita de Paes e com a
colaboracdo de mées com habilidades em fazer pées irdo fabricar paes e
bolos na cozinha da escola e finalizar o projeto com café, bolo e pdo com
manteiga.

7° Passo: Com as informacfes obtidas o professor dara a sequéncia no ensino de
reacdoes organicas, funcdes organicas e, se necessario retomar informacdes da
guimica inorgéanica, procurando relacionar com o cotidiano.

Exemplo:
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Figura 3- Fermento Bioldgico utilizado na fabricacdo do pao para o crescimento.

Composicdo Quimica dos produtos que contem no fermento de pdo: Saédio,

carboidratos, colesterol, acucares, proteinas, calcio, ferro, vitamina Ae C.

Figura 4- Fermento Quimico utilizado na fabricacéo de bolos.

Composicdo Quimica que contém no fermento Quimico de bolo: Bicarbonato de
sédio, pirofosfato, acido de sédio, carbonato de calcio, fosfato de monocalcio e

fécula de mandioca ou amido de milho.


http://www.google.com.br/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0CAcQjRw&url=http://veganglutenfree.com/shop/pizza/saf-instant-yeast-1-pound-pouch/&ei=PG5eVfmzNM_9gwTkvYF4&bvm=bv.93990622,d.eXY&psig=AFQjCNHycNtROwHEwrHbSXlOVj4cTpSwSg&ust=1432338329668716
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CONSIDERACOES FINAIS

Com o avanco das tecnologias e suas inovacdes os professores de Quimica
tém-se deparado com grandes dificuldades em unir os conhecimentos de Quimica
recebidos nas instituicbes de ensino ou universidades, com sua pratica docente,
porém os conceitos abordados no ensino de Quimica para o ensino meédio levam os
estudantes a imaginarem a Quimica como uma ciéncia imaginaria, dificultando assim
0 processo de aprendizagem.

Diante disto, torna-se necesséario que os futuros professores no decorrer de
sua formacéo académica estejam envolvidos em a¢des que possam associar no seu
saber e educar em Quimica, tendo postura critica diante do seu ato de ensinar,
permitindo desenvolver a¢cdes adequadas para formar cidaddos que tenham uma
efetiva consciéncia da importancia do componente curricular de Quimica aliado a
uma capacidade critica.

Ao propor uma visita a uma padaria oportunizara aos alunos relacionar os
compostos quimicos presentes na fabricacdode pées e bolos com a Quimica vista
na escola e ao pesquisar cada produto e ou processos estardo estimulando a
construgdo do conhecimento de forma significativa, visto que o professor deve
exercer o papel de orientador na formacédo de um cidadao que seja capaz de buscar

e construir seu conhecimento de forma critica e participativa.
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